
„All you can eat“ Pro Person 23,90 EUR, Auswahl aus allen Flammkuchen (jeder Flammkuchen mit          + 0,50 EUR Aufpreis bei Bestellung)
Alle Flammkuchen mit Preis können einzeln bestellt werden. Wählen Sie Ihre Lieblings-Crème, mit der wir Ihren Flammkuchen bestreichen. 

Herzhaft & Deftig
01. Der Klassiker Elsässer Art                                     	         9,40
mit hausgemachter Crème, Speck 9,13, Zwiebeln

02. Der Klassiker Elsässer Art mit Käse                                        9,90
mit hausgemachter Crème, Speck9,13, Zwiebeln, Käse5

03. Bauern Art	                                                                               11,20
mit hausgemachter Crème, Speck9,13, Blattspinat, Cherrytomaten, Knoblauch

04. Schinken & Lauch		         		            	       11,80
mit hausgemachter Crème, gekochtem Schinken9,11,13, Lauchringen

05. Champignon & Speck	                                                  11,20 
mit hausgemachter Crème, Speck9,13, frischen Champignons, Käse5

06. Hawaii		                                                                  11,20 
mit hausgemachter Crème, gekochtem Schinken9,11,13, Ananas, Käse5

07. Tonno		    			                        11,80 
mit hausgemachter Crème, Thunfisch, Cherrytomaten, roten Zwiebeln

08. Münster		                                                                  11,20
mit hausgemachter Crème, Zwiebeln, Kümmel, Münsterkäse5,12

09. Der kleine Grieche		                                                   11,80
mit hausgemachter Crème, Oliven4, Peperoni, Zwiebeln, Schafskäse12

10. Caprese		                                                                  11,20
mit hausgemachter Crème, Cherrytomaten, Mozzarella, Basilikum, 
Balsamico-Creme2,9,14

11. Knobi		                                                     
mit hausgemachter Crème, Cherrytomaten, Zwiebeln, viel Knoblauch

12. Popeye		                                                                       
mit hausgemachter Crème, Blattspinat, Thunfisch, roten Zwiebeln, Schafskäse12

13. Datteln im Speckbad		
mit hausgemachter Crème, Speck9,13, Datteln, Käse5

14. Shrimps Provence   		
mit hausgemachter Crème, Shrimps14, Zwiebeln, Kräutern, Knoblauch

27. Der edle Spanier			      
mit hausgemachter Crème, Chorizo2,9,13, Knoblauch, Oliven4, Käse5

28. Cheddar			                
mit hausgemachter Crème, rotem Paprika, Mais, Schinken9,11,13, Cheddar-Mozzarella Mix 2

Die süße Versuchung
29. Frisch vom Baum		                               11,20
mit hausgemachter süßer Crème, frischen Apfelscheiben, Zimt & Zucker

30. Leicht beschwipst		                           11,80 
mit hausgemachter süßer Crème, frischen Apfelscheiben, Zimt & Zucker 
+ am Tisch mit Calvados flambiert

31. Beerentraum (rund )	               
mit hausgemachter süßer Crème, Himbeeren, Heidelbeeren, weißer Schokolade

32. Heiße Liebe (rund)			                  11,80
mit hausgemachter süßer Crème, Vanilleeis2,16, Himbeeren (auf Wunsch mit Himbeergeist)

33. Happy Nutella  			 
mit hausgemachter süßer Crème, Bananenscheiben, Nutella, Zimt & Zucker

34. Die feige Mango (rund)		
mit hausgemachter süßer Mango-Crème, Vanilleeis2, Mandelstiften, Feigen-Balsamico2,9,14

35. Königin der Nüsse			 
mit hausgemachter süßer Crème, Macadamianüssen, Nougat, Schokoladensoße

36. Obstsalat (rund)			 
mit hausgemachter süßer veganer Crème, Himbeeren, Blaubeeren, Bananenscheiben, 
veganen Zartbitter-Schokodrops und Minze

Marianne‘s Salate 	
Grüner Salat-Mix aus Eisberg-, Rucola- und Radicchio-Salat, Tomaten, Stangensellerie, 
Karottensalat, Mais, Schnittlauch + Dressing (Balsamico, Joghurt oder Mango-Chili) 

            kl. Salatschüssel für 1 Person 5,60 / gr. Salatschüssel für 4 Personen 15,90 

Kinder-Eisbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis2, Smarties und Schokostreuseln 3,60 

Die Allergenkarte erhalten Sie auf Nachfrage von unserem Team!
Im Sinne der Zusatzstoffzulassungsverordnung: 1 = coffeinhaltig, 2 = mit Farbstoff, 3 = Tafelwasser , 4 = geschwärzt, 5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Süßungsmittel  7 = aus Kuhmilch, 8 = Aroma Chinin, 9 = Antioxidationsmittel, 
10= Geschmacksverstärker, 11 = Phosphat, 12 = Laktosegehalt < 0,5 g pro 100 g, 13 = Niktratpökelsalz und Nitrit, 14 = geschwefelt, 15 = enthält eine Phenylalaninquelle 16= auch als veganes Eis 

           Marianne‘s klassische Crème                      würzige Tomaten-Crème                       Deftige Knoblauch-Crème                        Vegane Crème // entsprechend vegane Produkte (Speck, Käse)  

Unsere Alkoholfreien                                0,25 l        0,5 l

Coca Cola1,2, Coca Cola Zero1,2,6,15

Fanta2, Spezi1,2, Sprite			               3,60      4,80

A-Saft/O-Saft/ Johannisbeernektar                      3,60      4,80
Saftschorlen 				                 3,60     4,80
Elephant Bay Eistee (Granatapfel, Lemon, Blueberry, Melone)      0,33 l             4,50
Hausgemachte Limonade  		                                      0,4 l        5,50
(Orange-Limette, Minze-Ingwer-Limette, Rharbarber-Zitrone)				  
					                 0,25 l                 0,7 l    
Teinacher Mineralwasser		                            5,20
Teinacher Mineralwasser med.	                           3,20        5,20
Teinacher Wasser still			               3,20      5,20

Tafelwasser classic oder still mit Zitrone&Minze        0,5 l       3,80

Biere     Sekt		                             0,3 l           0,5 l

Hoepfner Pils vom Fass                   3,80        4,80
Hopefner Pils alkoholfrei	                        3,80          4,80   
Hoepfner Radler		      3,80        4,80
Hoepfner Weizenbiere 
(Kristall & Dunkel)                                           4,80
Hoepfner Hefeweizen                                      4,80            
Hoepfner Hefeweizen alkoholfr.                  4,80 
Hoepfner Natur-Radler  6,9,15                            0,33 l       3,80

Glas Prosecco14                                  0,1 l   3,80 
Flasche Prosecco 14                                               0,7 l                  24,00
Secco „Sparcling Kiss“ (auch alkoholfrei) 0,7 l           21,00 

Heißgetränke
Espresso                            			               1,90
Tasse Kaffee                            			               2,80
Cappuccino / Latte Macchiato                       	              3,40 
Tee (verschiedene Sorten)                       		              2,60

Aperitife & More
Aperol Spritz 2,8                                                     		         0,25 l   5,90
Ramazotti Rosato Sensa			          0,25 l   6,90
(Rosé Wein, 4 cl Ramazotti Rosato, Minze & Himbeere)	                       6,90
Hugo oder Lillifee (Lillet Berry) (gerne auch alkoholfrei) 0,4 l   6,90
Basil Gin Dudler (Basilikum, Gin, Almdudler)    	        0,4 l   7,90
Gin Tonic (Marianne‘s GIN, Thomas Henry Tonic)	           0,3 l  7,90	

Herzlich Willkommen bei Marianne‘s Flammkuchen
Alle Preise in Euro.

Das Hinzufügen einer Zutat kostet 1 , 2  oder 3,50  Aufpreis.
Kinder unter 5 Jahren essen kostenlos mit

Kinder bis einschl. 11 Jahren zahlen 9,90  beim All you 
can eat und bekommen ein 0,25 l  Getränk kostenlos dazu.

Wir akzeptieren BARgeld und EC-KartenZahlung!www.mariannes-flammkuchen.de
15. De Luxe		                                                      12,80
mit hausgemachter Crème, Räucherlachs, Rucola, Meerrettich14

16. Sucuk			                                 
mit hausgemachter Crème, Sucuk13, Peperoni, Knoblauch, roten Zwiebeln

17. Quer durch den Garten                                              12,20
mit hausgemachter Crème, frischem Gemüse, Sonnenblumenkernen, Käse5

18. Scharfes Feuer		                  
mit hausgemachter Crème, scharfer Salami 9,13, Jalapeños, Chili, Chilifäden

19. Käse schließt den Magen		           
mit hausgemachter Crème, Camembertkäse12, Preiselbeeren

20. Specki Peperoni
mit hausgemachter Crème, Speck9,13, Peperoni, Cherrytomaten, 
Kräutern der Provence, roten Zwiebeln

21. Doppel L
mit hausgemachter Crème, Räucherlachs, Lauchringen, roten Zwiebeln

22. Flammi Pizza Style
mit hausgemachter Tomaten-Creme, scharfer Salami, Cherrytomaten, 
frischen Champignons, Zwiebeln, Mozzarella

23. Mediterran					             12,80				  
mit hausgemachter deftiger veganer Creme, Peperoni, Oliven, Paprika, Kräutern der 
Provence, Zwiebeln 

Flammkuchen Deluxe lecker
24. Crevetten im Netz			      
mit hausgemachter Crème, Crevetten, Jalapeños, Knoblauch, Rosa Pfeffer, Käse5

25. La dolce vita			                         13,80		
mit hausgemachter Crème, ital. Landschinken13, Cherrytomaten, Rucola, Grana Padano12

26. Süße Ziege			 
mit hausgemachter Crème, Ziegenkäse5, Walnüssen, Honig, Thymian

& Unsere Weine                                           0,25 l     0,5 l   
Weinschorle (Riesling)                                        4,20      5,60                       
Weingartner Riesling trocken                            5,80
Weingartner Grauburgunder trocken              5,80 

Qualitätsweine vom Weingut Bus aus Insheim
Portugieser Weissherbst trocken	          4,80
Dornfelder Rotwein halbtrocken                      5,20
Saint Laurent Rotwein trocken                          5,20
		           	
Mehr Weine finden Sie auf unserer separaten Weinkarte!


